1lvester menu
Selection of sushi ;'nd- sashimi / Auswahl i Sushihd Sashimi

- Salmon uramaki | Bluefin tuna | Yellowtail kingfish | Wagyu uramaki
<.+ Salmon sashimi | Bluefin tuna | Yellowtail kinéﬁlsh

Uramaki mit Lachs | Blauflossen-Thunfisch | Gelbschwanz-Thunfisch Ldegyu-Uramaki |
-" . Sashimimit Lachs | Blauflossen-Thupfisch | Gelbschwanz-Thunfisch - -
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_ Tuna Salad / Thunfischsalat
2%+ . Red chicory]| ajf amarillo | wasabi-citrus | pickled red onion
“Rote 'Zicrho}'ié'[AjiAmarill_o | Wasabi-Zitrus |eingelegte rote Zwiebel

Truffle gyoza | Triiffel-Gyoza
‘! ' Pork| truffle | shiitake
s Schweinefleisch | Triiffel | Shiitake
i _ e S

Salmon Miso / Lachs Miso

White miso and honey | pear | shiitake | sweet potato cream
Weiles Miso mit Honig | Birne | Shiitake | StiBkartoffelcreme

OR

Blonde Tournedos

Beef tenderloin | blonde beer sauce | pear | sweet potato cream
Rinderfilet | Sauce aus hellem Bier | Birne | SiiSkartoffelcreme

*kk

Yuzu Love

Mandarin | ginger | yuzu jam
Mandarine | Ingwer | Yuzu-Konfitiire
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